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					Analyseurs O2/CO2/C2H4

											Un outil essentiel pour analyser et contrôler le taux des gaz dans une chambre en Atmosphère Contrôlée
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	Equipements

	Analyseurs O2/CO2/C2H4
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	Analyseur O2/CO2



Technologie

L’analyseur O2-CO2 est entièrement construit par ABSOGER et il est constitué des deux capteurs :

	Oxygène : Une sonde zircon avec une plage de mesure 0-25%.
	CO2 : un capteur infra-rouge (NDIR) avec une plage de mesure 0-5%.


Applications

	Surveillance et gestion des chambres Atmosphère Contrôlée
	Surveillance des conteneurs réfrigérés
	Détection de gaz
	Analyse de la respiration des fruits









Caractéristiques techniques

	Pompe de prélèvement intégrée.
	Débit : 1 L / minute
	Ecran Oled.
	Temps de réponse : suivant la longueur de la ligne généralement inférieur à 2 min
	Alimentation : batterie interne rechargeable sous 230 V – 50/60 Hz.
	Poids : < 4 Kg.
	Dimensions : 23 cm x 20 cm x 11 cm de haut
	Diamètre de raccordement de prélèvement : 6/8 mm


Capteur O2 : Sonde zircon

	Plage de mesure : 0 à 25 %
	Précision des capteurs : ± 0.1%
	Résolution des capteurs : 0.01 % jusqu’à 1.5 % et 0.1% sur le reste de l’échelle


Capteur CO2 : Détection adsorption infra rouge (NDIR)

	Plage de mesure : 0 à 5 % (0-10%, 0-30% et 0-100% en option)
	Précision des capteurs : ± 0.1% pour capteur 5%
	Résolution des capteurs : 0.01 % jusqu’à 1.5 % et 0.1 % sur le reste de l’échelle
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	Analyseurs C2H4



Technologie

Le capteur de l’analyseur EASI-1N utilise un élément de détection électro catalytique nanoporeux unique et breveté, distinct des capteurs électrochimiques standards.

Les principaux avantages sont :

	Mesure précise et en temps réel
	Prélèvements en continu
	Capteur constitué d’une membrane nafion nanoporeuse
	Sensitivité : < 10 ppb


Applications

	Surveillance et gestion des chambres FN et AC: outil de décision de commercialisation
	Surveillance des conteneurs réfrigérés
	Vérification de l’efficacité du traitement 1-MCP
	Analyse de l’émission d’éthylène des fruits
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Caractéristiques techniques

	Capteur électrocatalytique
	Capteurs O2 et CO2 en option
	Pompe de prélèvement intégrée
	Logiciel EthSens: exploitation et enregistrement des données.
	Mémoire : carte de stockage.
	Mise en réseau : Ethernet, USB, et 4-20mA optionnelle ou connexion Bluetooth
	Dimensions : 8.5″ W x 10″ D x 6″ H (22cm W x 25cm D x 15cm H)
	Poids : 5 lb (2.2 kg)
	Enveloppe : Aluminium anodisé/peint
	Puissance d’entrée d’alimentation : 5 VDC, 750 mA (prise de courant 110-240 AC )
	Batterie : Li-Polymère rechargeable de 8 000 mAh
	Affichage : LCD graphique couleur avec réglage du rétro-éclairage
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				Absoger SAS
			521 chemin de la gravière

82100 Les Barthes

France

Téléphone : +33 5 63 31 63 76

Mail : absoger@absoger.fr

	[image: facebook]
	[image: linkedin]
	[image: youtube]




		


			

			
				
					A propos
				Références
	Groupe Gerbaud
	Actualités
	Nos équipements
	Contact
	Offres d’emploi




		
Domaines d’activité
				Fruits et légumes
	Chambre froide
	Vin
	Oil & Gas
	Altitude




		
 
				Graines et semences
	Prévention incendie
	Industrie
	Musée




		




				

			

		

	

	
		
			
				
									Mentions légales
	CGV
	Plan du site




		


				

				
					
						[image: iso-9001 Certification]

				

				
					
				
			

		

	






	
		

		Gérer le consentement aux cookies

		
			
		

	


	

	
		Ce site web utilise des cookies.
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